Sorbet zurawinowy na winie

Przepis dodany przez uzytkownika Kotek_kfopotek

pyszny deser

Czas przygotowania: 20 minut
Ilos¢ porcji: 5-6

Stopien trudnosci: bardzo tatwe
Koszt: 20 PLN

Potrzebne sktadniki:

- zurawina - 2 szkl.

- wytrawne czerwone wino - 1/2 szkl.

- cukier - 1 szkl.

- sok pomaranczowy - 1i 1/2 szkl.

otarta skorka z pomaranczy - 1 tyzeczka(i)

Etapy przyrzadzania:

1. Wszystkie sktadniki mieszamy w rondlu. Podgrzewamy na matym ogniu, az zurawiny
zaczng sie rozpada¢. Wtedy przecieramy mieszanke przez sitko zawieszone nad
miseczky, wyciskamy jak najwiecej soku. Studzimy i napetniamy foremki na kostki
lodu. Przykrywamy folig i zamrazamy 5 godzin. Miksujemy zamrozony sorbet w
malakserze i od razu podajemy z bitg Smietana.

Smacznego!

Jak podawac?
z bitg Smietang
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