Pomidory pod pierzynka

Przepis dodany przez uzytkownika Kotek_kfopotek

Satatka idealna jako dodatek do miesa z grilla

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skladniki:

- pomidory - 1/2 kg
majonez - 1/2 szkl.
Smietana - 1/2 szkl.

ser z6tty - 15 dag

zabek czosnku - 1 szt.
szczypiorek - 1 szt.
sOl,pieprz - 1/2 tyzeczka(i)

Etapy przyrzadzania:

1. Pomidory myjemy, suszymy i kroimy ostrym nozem w plastry. Nastepnie uktadamy je
na potmisku, posypujemy solg i pieprzem. Majonez mieszamy ze Smietang i dodajemy
do tego zmiazdzony czosnek. Cato$¢ mieszamy i powstatym sosem zalewamy pomidory.
Szczypiorek myjemy i suszymy. Nastepnie kroimy i posypujemy nim sos. Zoitty ser
zcieramy na tarce o matych oczkach i posypujemy nim warstwe szczypiorku. Schiodzic¢
w loddéwce.

Smacznego!

Strona 1/1



