
Jaja faszerowane
Przepis dodany przez użytkownika aleksa6

faszerowane jajka

Czas przygotowania: 20 minut
Ilość porcji: 3-4
Stopień trudności: bardzo łatwe

Potrzebne składniki:
- 9 jaj -  
- 250 g  wędzonych sardynek -  
- 1 łyżeczka masła -  
- 2 łyżeczki ketchupu -  
- sól pieprz -  
- 2 łyżeczki śmietany -  
- 2 łyżeczki posiekanej natki pietruszki -  
- sos Worcester -  

Etapy przyrządzania:

1. Jaja ugotować na twardo. Usunąć skorupki przepołowić,
Wydrążyć żółtka i zachować.

2. Przygotować trzy rodzaje farszu. 
1:Sardynki wymieszać z odrobiną masła i 3 żółtkami.
2 wymieszać ketchup z Olą i pieprzem, śmietaną i 3 żółtkami
3. zioła wymieszać z sosem Worcester, 3 żółtkami solą i pieprzem. 

3. Połówki jajek wypełnić dowolnym farszem.
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