Miodownik z kremem

Przepis dodany przez uzytkownika trini6

ciasto

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiadniki:
- masto - 1 kostka(i)

miod - 2 tyzka(i)

cukier puder - szklanka + 3 tyzki
maka - 4 szkl.

soda - 1 tyzeczka(i)

- jajka - 2 szt.

- mleko - 1/2 |

- budyn waniliowy -
- rodzynki - 5 dag

Etapy przyrzadzania:

1.

W garnku rozpuscic¢ 1/2 kostki masta

Doda¢ midd i 1 szklanke cukru pudru. Gotowac na wolnym ogniu ok 5 minut, caty czas
mieszajqc

Przestudzi¢, mieszaja¢ od czasu do czasu. Do cieptej masy doda¢ make, sode oraz
jajka. Doktadnie wymieszac.

Ciasto podzieli¢ na 2 czesci. Kazdq porcje ciasto pie¢ oddzielnie przez mniej wigcej 15
min

Ugotowac budyn wedtug przepisu na opakowaniu.
!’ de Masto utrze¢ z 3 tyzeczkami cukru pudru i nadal ucierajac,
doda¢ po tyzce ostudzonego budyniu. dodac¢ rodzynki i

wymieszac

rJl' -4

Posmarowa¢ jeden placek masg i przykry¢ drugim. Gotowe ciasto odstawi¢ na
conajmniej osiem godzin w chtodne miejsce, cy placki nasigkty kremem i zmiekty.
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