Szarlotka

Przepis dodany przez uzytkownika trini6

szarlotka

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:
maka - 60 dag

proszek do pieczenia - 1 torebka
masto - 20 dag

cukier - 18 dag

sOl -

mleko - 1 szkl.

jabtka - 11 1/2 kg

sok z cytryny - 6 tyzka(i)
skorka z cytryny -
cynamon - 1 tyzeczka(i)
rodzynki - 10 dag
orzechy laskowe - 10 dag
dzem z moreli - 20 dag
cukier puder - 10 dag

Etapy przyrzadzania:

. =“-§ﬂ Make i proszek do pieczenia zagnies¢ z mastem, 6 dag
1 V /# ,‘;ﬁ":" Hq ' cukru, 1/2 tyzeczki soli i mlekiem. Ciasto na godzine wtozy¢
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2. Jabtka obra¢, zetrze¢ na tarce, wymieszac¢ z 4 tyzkami soku z cytryny, resztg cukru,
cynamonem, rodzynkami i orzechami.

3. Rozwatkowac 3/4 ciasta na dnie blachy, brzegi podnies¢ i docisng¢ do bokéw formy. Na
kruchym spodzie utozy¢ jabtka. Reszte ciasta rozwatkowac i pokroi¢ w paski, wiozy¢ je
na masie jabtkowej.

4. Piec 30 minut w temp 200 C. Jeszcze cieptg kratke ciasta posmarowac podgrzanym
dzemem. Reszte soku cytrynowego utrze¢ z cukrem pudrem, polukrowac kratki.
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