Sernik tygrysi

Przepis dodany przez uzytkownika trini6

Rewelacyjny sernik pod kazdym wzgledem.
Idealny na spotkania przy matej czarnej.

Ilos¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiadniki:

- maka - 30 dag
- kakao - 4 dag
- cukier - 40 dag
- sol -

- proszek do pieczenia - 1 tyzeczka(i)
- masto - 30 dag

- gruszki - 1 kg

- jajka - 5 szt.

- cukier waniliowy -

- twardg - 1 kg

- sok z cytryny -

- budyn waniliowy -

- aromat waniliowy -

Etapy przyrzadzania:
1. Make wymieszac z 10 dag cukru, kakao, solg i proszkiem do pieczenia. Doda¢ aromat,
jajko i 20 dag masta. Zagnies¢, wtozy¢ na pot godziny do loddwki

2. Na spodzie formy rozwatkowac 1/3 ciasta. Pozostate podzieli¢ na potowe, jedng czesé
rozwatkowadé, wycig¢ pasek i wtlepi¢ brzegi. Reszte ciasta wtozy¢ do lodowki.

3. Gruszki obra¢ pokroi¢ na potdéwki, wycigé gniazda nasienne. Gotowaé¢ 5 minut na
syropie z 1/2 | wody i 10 dag cukru. Wlac¢ sok z cytryny, ostudzi¢. Odsgczone owoce
utozy¢ na ciescie.

4. Ser utrzet z resztyg cukru, cukrem waniliowym, 4 jajkami, budyniem i resztg stopionego
masta. Rozsmarowac na owocach.

5_ Rozwatkowac reszte ciasta, utozy¢ na masie. Piec godzine w temp 200 C
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