Sos pieczarkowy

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Podajemy do drobiu,cieleciny, sztuki miesa, makaronu, kasz, ryzu oraz
warzyw.

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 2 szklanki beszamelu -

- 10 dag pieczarek -

- pol szklanki gestej smietany -
- lyzka masla -

- sol,bialy pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1. Starannie oczyszczamy pieczarki, a nastepnie drobno kroimy i dusimy na masle,
wkladamy do goracego sosu i chwile gotowac. Bierzemy z ognia, zaprawiamy Smietana,
przyprawiamy sola i pieprzem.
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