Babeczki z jabtkami

Przepis dodany przez uzytkownika trini6

babeczki

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- maka - 13 dag

- proszek do pieczenia - 1/4 tyzeczka(i)
- masto - 6 tyzka(i)

- jajko - 1 szt.

- przecier jabtkowy - 1 i 1/2 filizanki

- cukier puder - 10 dag

- mielone prazone migdaty - 2 tyzka(i)

Etapy przyrzadzania:
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2. Mus jabtkowy potaczy¢ z migdatami.

3. Rozwatkowac¢ 2/3 ciasta, wytozy¢ foremki i docisngé do scianek. Napetni¢ jabtkami.
Reszte ciasta rozwatkowacé, wycig¢ pustg foremkg 8 placuszkédw. Brzei posmarowac
zimng woda. Krazki ciasta utozy¢ na napetnionych foremkach i dobrze przycisnac.

4. Piec 25 minut w temp. 175 C. Gorace oddzieli¢ nozem od foremek, ale wyciagnac
dopiero po ostudzeniu. Opruszy¢ resztg cukru pudru.
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