Zapiekanka po staropolsku

Przepis dodany przez uzytkownika Marzena

wszystkim smakuje

Czas przygotowania: 30 minut
Ilos¢ porcji: 5-6

Stopien trudnosci: bardzo tatwe
Koszt: 10 PLN

Potrzebne sktadniki:

- ziemniaki - 1 kg

- kietbasa - 40 dag

- cebula - 4 szt.

- jajka - 4 szt.

- ser z6tty w kawatku - 40 dag
- przyprawa do ziemniakow -
- ziota prowansalskie -

- sél,pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1. Ziemniaki,kietbase i cebule pokroi¢ w cienkie plasterki.Ser utrze¢ na tarce.Jajka rozbic i
zmiksowac.W zaroodpornym naczyniu u+ozyc kolejno
warstwami:ziemniaki,kietbase,cebule,ser.Kazdg warstwe posypac przyprawamiUktadac
warstwy,az do wyczerpania sktadnikdw.Wszystko zala¢ zmiksowanymi jajkami.Z
wierzchu posypac¢ startym,zottym serem.Piec ok.péttorej godziny w piekarniku
rozgrzanym do temperatury 170 stopni.

Jak podawac?
z ulubiong suréwka
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