Marchewka z Pieczarkami

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Pyszne danie warzywne

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 3 maerchewki -

- 30 dag pieczarek -

- cebula -

10 dag boczku -

szklanka biatego wytrawnego wina -
2 tyzki masta -

cukier, sél, pieprz -

- sok z cytryny -

- 3 tyzki posiekanej natki pitruszki -

Etapy przyrzadzania:

1. Boczek kroimy i topimy na masle. Cebule siekamy i , smarzymy na boczku. Obieramy i
kroimy na plasterki marchewke i pieczarki i dodajemy do boczku z cebulg, wlewamy
wino i dusimy. Doprawiamy sola, pieprzem, cukrem oraz sokiem z cytryny. Po 20 min.
danie jest gotowe. Podawac posypane natka.
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