Chrzanowa zupa krem

Przepis dodany przez uzytkownika Marzena

zdrowa i pozywna

Czas przygotowania: 30 minut
Ilos¢ porcji: 3-4

Stopien trudnosci: fatwe
Koszt: 8 PLN

Potrzebne sktadniki:
- chrzan starty - 10 dag
- kawatek bulwy selera -
- cebula dymka - 1 szt.
- kawatek biatego pora -
- ziemniak - 1 szt.
- masto - 2 tyzka(i)
-bulion-1i1/21
- biate wytrawne wino - 1/2 szkl.
- Smietana - 1i 1/2 szkl.
- mgka ziemniaczana - 1 tyzeczka(i)
- 20ttko - 1 szt.
- sol,pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1. Warzywa obra¢ i pokroi¢.Wrzuci¢ na rozpuszczone masto,lekko podsmazy¢ nie
rumienigc.Zala¢ winem,wymiesza¢,podgrzewacé,az potowa ptynu wyparuje.Wlaé
bulion,zagotowac,zagescic maka ziemniaczang wymieszang z tyzka wody,potaczyé ze
Smietang i chrzanem.Doda¢ z6ttko,zmiksowac,przyprawi¢ do smaku.

Jak podawac?
Z grzankami,ugotowanym jajkiem,zesmazonym boczkiem oraz ziemniakami
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