Galaretak winogronowa

Przepis dodany przez uzytkownika Marzena

pyszny deser

Czas przygotowania: 40 minut
Ilos¢ porcji: 3-4

Stopien trudnosci: bardzo tatwe
Koszt: 8 PLN

Potrzebne sktadniki:

- zelatyna - 4 tyzeczka(i)

- jasne winogrona - 25 dag

- ciemne winogrona - 25 dag
- biate wino - 1/2 szkl.

sok jabtkowy - 1 i 1/2 szKkl.
cukier - 6 tyzka(i)

sok z cytryny - 2 tyzka(i)
mleko - 1/2 |

sos waniliowy w proszku -

Etapy przyrzadzania:

1. Zelatyne zala¢ zimng wodg i odstawi¢ aby napeczniata.Jagody winogron podzieli¢ na
potéwki i usungé pestki.Wino podgrzac¢ z sokiem jabtkowym i sokiem z cytryny,rozpuscic
w nim cukier i zelatyne.Na spod salaterek deserowych wla¢ po odrobinie
galaretki,odstawi¢ ,aby stezata.Do kazdej salaterki wtozy¢ po porcji winogron,zalac
galaretka i odstawic na 3 godziny do lodéwki.Sos waniliowy przygotowac na mleku w/g
przepisu na opakowaniu.Podawac do galaretki.

Jak podawac?
Zz sosem waniliowym
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