Crepes Suzette

Przepis dodany przez uzytkownika trini6

nalesniki inaczej

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiadniki:

- maka - 10 dag
- mleko - 1 szkl.
- jajka - 3 szt.

- masto - 5 tyzka(i)

- cukier - 5 tyzka(i)

- olej - 4 tyzka(i)

- pomarancza - 1 szt.

- kostki cukru - 4

- likier pomaranczowy (ew. koniak) - 1/2 szkl.
- sok z cytryny - 2 tyzka(i)

Etapy przyrzadzania:

1.

Make utrze¢ z mlekiem, jajkami, cukrem i stopiong tyzka
masta. Odstawi¢ na godzine.

Usmazy¢ na oleju 12 cienkich nalesnikow. Zabezpieczy¢
przed wystygnieciem.

Pomarancze sparzy¢, osuszyC. Kostki cukru pocierac tak diugo o skérke owocu, az stang
sie zobtte.

Cztery tyzki masta rozpusci¢ z kostkami cukru i 4 tyzkami cukru krysztatowego.
ZarumieniC, ciqgle mieszajac. Dodac troche likieru i caly sok z cytryny, mieszac az
cukier sie rozpusci.

Pola¢ nalesniki sosem, skropic resztkg likieru i udekorowa¢ pomaranczg
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