ogorki po meksykansku

Przepis dodany przez uzytkownika monikof

pyszne ogorki na przystawki

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: tatwe

Potrzebne sktadniki:

- ogorki gruntowe - 2,5 kg
sol - 4 tyzka(i)

czosnek - 1,5 gtowki

olej - 8 tyzka(i)

ocet - 1,5 szkl.

chili - 2 ptaskie tyzeczka(i)
cukier - 1/2 kg

Etapy przyrzadzania:

1. Ogorki umy¢, pokroi¢ wzdtuz na 4 lub 8 czesci i zasypac solg. Wymieszac i zostawi¢ na
6 godz. Po tym czasie odla¢ sok, posypac chili i zmiazdzonym czosnkiem.Pola¢ olejem.
Zagotowac ocet z cukrem i wrzacym ptynem, pola¢. Wymiesza¢ wszystko i zostawi¢ na
12 godz. Nastepnie przetozy¢ w stoiczki i zala¢ zalewq, ktora zostanie. Bez gotowania
odstawi¢ do piwnicy, komorki lub spizarni.

Uwagi:
pracochtonne- ale warto!
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