ogorki kiszone

Przepis dodany przez uzytkownika monikof

szybki przepis na kiszenie ogorkow

Ilos¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: bardzo tatwe
Potrzebne skladniki:

- zielone ogoérki gruntowe - wg uznania
sol - 2 tyzka(i)

-woda -1
- czosnek - 2
- koper - 1 szt.

- lis¢ wisni - 1-2 szt.
- lis¢ lub kawatek chrzanu -

Przydatne akcesoria:
weki

Etapy przyrzadzania:

1. Zagotowac wode z solg ( 2 tyzki soli na litr wody). W tym czasie umy¢ ogorki. Do stoika
na dno wtozyc 1 koper i pouktada¢ ogérki, dodaé 2 zabki czosnku, chrzan i lis¢ wisni.
zala¢ goracq wodga z solg. W zaleznosci od liczby stoikdw czynnos¢ powtdrzyé. Zamknaé
weki i odstawi¢ na pare dni- bedg matosolne lub na dtuzej- kiszone.
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