keks

Przepis dodany przez uzytkownika monikof

pyszny keks - na kazda okazje

Ilos¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: tatwe

Potrzebne sktadniki:

- maka pszenna - 30 dag

- masto lub margaryna - 15 dag

- jajka - 5 szt.

- cukier puder - 20 dag

- proszek do pieczenia - 2 tyzeczka(i)
- cukier waniliowy - 1 op.

- bakalie - 30-40 dag

Etapy przyrzadzania:

1. Masto utrze¢ na pulchna mase dodajac kolejno jaja, przesiany cukier i po troche make
zmieszang z proszkiem do pieczenia.Ucierac tak dtugoaz masa bedzie puszysta. Dodac
cukier waniliowy i pokrojone bakalie. Ciasto wtozy¢ do formy wysmarowanej ttuszczem i
posypanej butkg tartg. Piec okoto 1 godz. w temp.180-200. Jesli ciasto szybko sie
zrumieni, a wnetrze jest lekko surowe- przykry¢ papierem

Strona 1/1



