Stodkie amaretto z wisienka

Przepis dodany przez uzytkownika Marzena

aromatyczna kawa

Czas przygotowania: 10 minut
Ilos¢ porcji: 3-4

Stopien trudnosci: bardzo tatwe
Koszt: 8 PLN

Potrzebne sktadniki:

- mielona kawa - 5 tyzeczka(i)
- z0ttka - 4 szt.

- midd - 2 tyzka(i)

- likier amaretto - 200 ml

- kakao - 1 tyzeczka(i)

- wisienki koktajlowe -

Etapy przyrzadzania:

1. Kawe zala¢ 200 ml.wrzatku.Kiedy sig zaparzy przefiltrowa przez papierowy filtr do
ekspresu.Gotowy napar trzymac¢ w cieple.Duzy garnek do polowy napetnic wodq i
zagotowac.Zé6ttka z miodem ubija¢ na parze,az powstanie gesta,kremowa masa.Powoli
dolewaé¢ goracq kawe i likier,caty czas ubijajac ,dopoki poncz nie stanie sie
goracy.Uwazac ,aby napdj sie nie zagotowat.Gotowg kawe amaretto przela¢ do czterech
ogrzanych szklaneczek.Posypa¢ na wierzchu kakao i udekorowaé¢ wisienkami
koktajlowymi.

Jak podawac?
posypac na wierzchu kakao i udekorowac wisienkami
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