Satatka z makaronu

Przepis dodany przez uzytkownika ewal257

pikantna satatka

Czas przygotowania: 3 minuty
Ilos¢ porcji: 3-4

Stopien trudnosci: fatwe
Koszt: 12 PLN

Kalorycznosé: 310 kCal

Potrzebne skladniki:

- spaghetti - 300 g

- pomidorki koktajlowe - 300 g

bazylia peczek - 1 szt.

zielona ostra papryczka - 1 szt.
czosnek - 2

oliwa z oliwek - 3 tyzeczka(i)

ocet z biatego wina - 1 tyzka(i)

- tabasco , pieprz kajenski - szczypta(y)

Przydatne akcesoria:
garnek,

Etapy przyrzadzania:

1. Wrzuci¢ spaghetti do wody i gotowaé¢ na wolnym ogniu przez okoto 10 minut. Nastepnie
odcedzi¢ i przela¢ zimng woda.
Pokroi¢ pomidorki na ¢wiartki. Umyc¢ i osuszy¢ bazylie, drobno posiekac listki. Umy¢
ostrg papryczke, przekroic¢ jg na potowki, usung¢ pestki i bardzo drobno pokroi¢. Dodac
wszystkie sktadniki do spaghetti.
Obrac i wycisng¢ czosnek, wymieszac z oliwg i octem, dodac¢ do spaghetti. Przyprawic
niewielka iloscig pieprzu kajenskiego, tabasco, soli i czarnego pieprzu.

Jak podawac?
na talerzach
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