Sos senatorski

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Podawac do ryb na zimno i jaj ugotowanych na twardo.

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- szklanka majonezu -

- po6t puszki sardynek -

- 1/3 szklanki bialego wina wytrawnego -
- pol peczka szczypiorku -

- tyzka soku z cytryny -

- s6l,pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1. Rozdrobnione widelcem sardynki wymieszac z winem i majonezem, a potem z drobno
posiekanym szczypiorkiem. Sos doprawic sola,pieprze, i sokiem z cytryny.
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