
Sos portugalski
Przepis dodany przez użytkownika patryshia

Podawac do zimnej pieczeni wieprzowej oraz wedlin

Ilość porcji: 1-2
Stopień trudności: bardzo łatwe

Potrzebne składniki:
- szklanka majonezu -  
- cebula -  
- 3 ząbki czosnku -  
- łyżka oliwy -  
- 2 pomidory -  
- pół szklanki czerwonego wytrawnego wina -  
- ziola prowansalskie -  
- po łyżce posiekanego koperku i natki pietruszki -  
- cukier,sól,pieprz -  

Etapy przyrządzania:

1. Cebule i czosnek obrac, drobno posiekac, podsmazyc na oliwie (nie rumienic). Pomidory
sparzyc i zdjac z nich skorke, miazsz pokroic i dodac do cebuli wraz z winem,
ziolami,cukrem,sola i pieprzem. Dusic do miekkosci, potem przetrzec przez sito i
odstawic w chlodne miejsce. Oziebiony przeciez polaczyc z majonezem i zielenina.
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