Sos majonezowo-chrzanowy

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Doskonaty do wedlin, zimnych mies i jaj ugotowanych na twardo.

Ilos¢ porcji: 1-2

Stopien trudnosci: bardzo tatwe
Potrzebne skiladniki:

- szklanka majonezu -

- 1/3 szklanki startego chrzanu -

- z0itko jaja ugotowanego na twardo -
- sOl,pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1. Z6ttko rozetrzec z chrzanem, a nastepnie polaczyc z majonezem. Doprawic do smaku
sola i bialym pieprzem.
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