Sos kaparowo-koperkowy

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Podawac do wedlin i mies na zimno.

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- szklanka majonezu -

- 2 tyzki gestej Smietany -

- okoto 10 kaparow -

- 5 dag ostrego zéttego sera -
- peczek koperku -

- kilka kropli sosu sojowego -
- sOl ,pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1_ Majozen wymieszac ze smietana i osaczonymi kaparami, a potem z serem startym na
tarce o drobnych otworach oraz z posiekanym koperkiem. Sos przyprawic do smaku
sola,pieprzem i sosem sojowym.
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