Jaja z tososiem w galarecie

Przepis dodany przez uzytkownika Afrodytka85

Przystawka na Wielkanoc

Ilo$¢ porcji: 5-6
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- jaja-4

- majonezu - 2 tyzka(i)
wedzony toso$ - 8 plasterkéw
wywar warzywny - 1 szkl.
zelatyna - 2 tyzeczka(i)
cytryna -

pomidor -

natka pietruszki -

Etapy przyrzadzania:

1. Jajka ugotowac na tardo, obrac i przekroi¢ na pot. Na wszystkie potéwki natozy¢ po pét
tyzeczki majonezu. Kazdg owing¢ plastrem tososia i utozy¢ na pétmisku (zawinieciem do
dotu by sie nie rozpadto). Przybra¢ pomidorami pokrojonymi w cienkie cwiartki,
plasterkami cytryny i pietruszka.

Wywar z warzyw doprawi¢ do smaku, wla¢ do rondelka i zagotowa¢, doda¢ zelatyne i
mieszac az sie rozpusci. Ostudzi¢ i polac nig jajka. Wstawi¢ do lodéwki :)

Jak podawac?
Z sosem chrzanowym
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