Jaja w sosie wiosennym

Przepis dodany przez uzytkownika Afrodytka85

Kolejna przystawka na Wielkanocny stét

Ilo$¢ porcji: 5-6
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skladniki:
-jaja-5

- surowe zo6ttka - 2

- musztarda - 2 tyzeczka(i)

- gesta $mietana - 3 tyzka(i)
- jogurt naturalny - 2 tyzka(i)
- nieduzy surowy ogorek - 1
- rzodkiewki -

- szczypiorek -

- cukier, sél - szczypta(y)

Etapy przyrzadzania:

1_ 1. Jaja gotujemy na twardo, obieramy i kroimy na potowki.
2. Uktadamy na potmisku w zaleznosci od naszej inwencji ;)
3. Surowe z6ttka rozcieramy z musztardq i tyzkg Smietany, a nastepnie rozprowadzamy
resztg Smietany i doprawiamy jogurtem naturalnym.
4. Ogorek kroimy w drobng kostke, rzodkieweczke w cienkie plasterki, a szczypiorek
drobniutko siekamy.
5. Mieszamy wszystkie sktadniki sosu, solimy do smaku i polewamy jajka.
6. Ozdabiamy ogorkiem w plasterkach i rzodkiewka, a szczypiorkiem lekko posypujemy
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