Zupa a la goralska kwasnica

Przepis dodany przez uzytkownika Marzena

Zupa dla wszystkich

Czas przygotowania: 40 minut
Ilos¢ porcji: 3-4

Stopien trudnosci: bardzo tatwe
Koszt: 5 PLN

Potrzebne sktadniki:

- maka - 6 tyzka(i)

- masto - 6 dag

- cebula - 1 szt.

- liscie sataty zielonej - 4 szt.
- bulion warzywny - 1 |

- ocet - 4 tyzka(i)

- sOl,pieprz - szczypta(y)
- jajka na twardo - 2 szt.
- marchewka - 2 szt.

- natka do dekoracji -

Etapy przyrzadzania:

zeszkli¢.Wsypac

1. Cebuleposiekac¢.Masto  sklarowa¢ w rondelki,dodad
make,wymieszaé.Wlaé¢ bulion i mieszajgc zagotowacé.Gotowaé 20 minut,od czasu do
czasu mieszajac.Doprawi¢ do smaku octem,solg i pieprzem.Marchewki pokroi¢ w
plasterki i gotowa¢ 7 minut w osolonym wrzatku.Osaczy¢.Jajka obrac i posiekac.Liscie

sataty rozdrobnic.

Jak podawac?
ozdobiong satatg,natkq,marchewkami i jajkiem.
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