Flaczki wotowe z imbirem

Przepis dodany przez uzytkownika Marzena

pyszne i pozywne danie

Czas przygotowania: 40 minut
Ilos¢ porcji: 5-6

Stopien trudnosci: bardzo tatwe
Koszt: 15 PLN

Potrzebne sktadniki:

- flaczki wotowe - 1 kg

- peczek suszonej wtoszczyzny -
- cebula - 1 szt.

- olej - 2 tyzka(i)

- bulion drobiowy - 1 |

- majeranek - 1 tyzka(i)

vegeta - 1 tyzeczka(i)

- pieprz - 1/2 tyzeczka(i)

maka - 1 tyzka(i)

starty imbir - 1/2 tyzeczka(i)
mielona czerwona papryka - 1 tyzeczka(i)

Etapy przyrzadzania:
1. Flaczki wrzuci¢ do osolonego wrzatku

gotowa¢ 10 minut.Odcedzi¢,optukac

obgotowac,nastgpnie odcedziC.W duzym garnku podsmazy¢ na oleju posiekang
cebule.Doda¢ witoszczyzne i chwile
maka,zasmazyc,lekko zrumieni¢.Do sktadnikéw w garnku dodac¢ flaki.Catos¢ zalac
bulionem i gotowa¢ na matym ogniu ok.pét godziny.Przyprawi¢ solg,pieprzem

,papryka, majerankiem,vegeta i imbirem.

Jak podawac?
Z pieczywem

razem.Warzywa

Strona 1/1



