"krawaty" francuskie

Przepis dodany przez uzytkownika mniami

ciasto francuskie z dodatkiem stodkim..

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: srednio trudne

Potrzebne skiladniki:

-maka - 2i 1/2 szkl.

- margaryna - 50 dag

- jajko - 1 do ciasta i 1 do p szt.
- ocet - 2 tyzeczka(i)

- woda - 1 szkl.

- 80l - szczypta(y)

- marmolada -

Etapy przyrzadzania:

1.

Przygotowac ciasto francuskie.Rozwatkowad ciasto na grubos¢ okoto 1-2cm i pokroi¢ na
prostokatne kawatki o wymiarach 10cmx5cm i przekrecic w potowie na ksztait
krawaty.Przygotowane ciastka utozy¢ na blasze a nastepnie na $rodek kazdego z nich
natozyc troche marmolady. Przed pieczeniem posmarowac jajkie. Po upieczeniu jeszcze
ciepte posmarowac cienko lukrem.
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