Pikantna satatka cebulowa

Przepis dodany przez uzytkownika Marzena

pyszna i zdrowa

Czas przygotowania: 40 minut
Ilos¢ porcji: 3-4

Stopien trudnosci: bardzo tatwe
Koszt: 10 PLN

Potrzebne sktadniki:

- cebula - 35 dag

- oliwa - 1 szkl.

- sok z cytryny - 1 szt.

- kapary - 1 tyzka(i)

- jajka na twardo - 2 szt.

- wydrylowane oliwki - 10 szt.
- koreczki helskie - 1 puszka(i)
- oscypek - 10 dag

- posiekany koperek - 4 tyzka(i)
- sOl,pieprz - szczypta(y)

Przydatne akcesoria:
deska do krojenia

Etapy przyrzadzania:

1. Cebulg pokroi¢ na cvienkie potplasterki i wtozy¢ do stoika.Zalac¢ sokiem z cytryny,oliwg i
zakreci¢ i wstawi¢ do lodowki.Nastepnego dnia potaczy¢ cebule z kaparami,drobno
pokrojonymi koreczkami helskimi,pokrojonym w kostke serkiem i
paseczki oliwkami.Posypac solg,pieprzem i wymieszac.Nastepnie posypaé posiekanym
jajkiem i koperkiem.Przybra¢ plasterkami jajka.

Jak podawac?
po schtodzeniu

pokrojonymi w
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