ciasto cytrynkowe

Przepis dodany przez uzytkownika gocha73

pyszne ciasto

IloS¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: bardzo skomplikowane

Potrzebne skifadniki:

- ciasto -1
-masa -1
- lukier - 1

Etapy przyrzadzania:

1.

Ciasto

Margaryne roztopic¢ i wystudzic¢

Biatka ubic¢ na sztywno z cukrem, dodac po 1 zéttku caty czas ubijajgc. Nastepnie dodac
Make z proszkiem, skérke z cytryn i na koncu roztopiong margaryne. Wymieszaé
wszystko doktadnie.

Piec okoto 35 min. Po wystudzeniu ciasto przecig¢ na pét

Masa

Odla¢ 1/2 szklanki mleka, a pozostatg ilos¢ zagotowac.

Do goracego mleka dodac cukier i masto

Make i make ziemniaczang wymiesza¢ w pot szklanki mleka i wla¢ do goracej masy.
Mase pogotowac do zgestnienia.

Goracg masg przetozyc placki.
Na wierzchu polac lukrem

Lukier
sok potaczy¢ z cukrem uciera¢ do uzyskania ptynnej masy
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