Babeczki z konfiturg wisniowa i morelami

Przepis dodany przez uzytkownika trini6

babeczki

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- maka - 200 g

schtodzone masto - 100 g

- sOl - szczypta(y)

- z6ttko -

ubita Smietana - 1/2 szkl.

- jogurt naturalny - 1/2 szkl.

- konfitury wisniowe - 4 tyzka(i)
- morele - 1/2 kg

Etapy przyrzadzania:

1. Make ze szczypta soli i masta posieka¢ nozem. Dodac zoéttko roztrzepane w 3 tyzeczkach
lodowatej wody i szybko zagniesc¢ ciasto. Uformowac kulke, owing¢ folig i wtozy¢ na
godzine do lodowki. Ciasto rozwatkowaé¢ na grubos$¢ 1/2 cm i wytozy¢ nim foremki.
Naktué ciasto widelcem i piec 20 min w piekarniku rozgrzanym do 200 C na ztocisty
kolor. Wyjac¢ babeczki z foremek Natozy¢ po tyzeczce konfitur i tyzeczce bitej Smietany
wymieszanej z jogurtem. Na wierzchu utozy¢ pokrojone morele.
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