ciastka korzenne

Przepis dodany przez uzytkownika puncowianka

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:
- kostka margaryny -

- szklanka cukru -

- 2 jaja -

- cukier waniliowy -

- 2-3szklanki maki -

- proszek do pieczenia -
- posiekane orzechy -

Etapy przyrzadzania:

doskonato do piwka :)

1. Wszystkie powyzsze sktadniki oprécz orzechéow wyrabiamy w misce. Ilo$¢ dodanej maki
zalezy od wyczucia wyrabiajacego ciasto. Chodzi o to, zeby nie byto za mokre i nie
przyklejato sie za bardzo do Scianek miski ani do ragk. Jesli ktoS ma watpliwosci i
brakuje mu wyczucia, proponuje od razu wsypac3 szklanki maki. Pojawiajq sie wtedy
dwie opcje: albo ciastka wyjda, albo nie.

Nastepnie wktadamy ciasto na 30 min do lodéwki, Zzeby nieco stwardniato

Formujemy recznie kulki wielkosci orzecha
witoskiego.Obtaczamy go niedbale w posiekanych (najlepiej
rozbitych w mozdzierzu) orzechach laskowych Iub nie
obtaczamy, jesli nie mamy i uktadamy na wysmarowanej
mastem blasze w  odstepach pottora do dwu
centymetrowych. O tak jak na obrazku.

Pieczemy w $rednio nagrzanym piekarniku, tylko nie wiem
jak dtugo. Mi wychodzito po 15 minut na porcje ciastek.
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