
Ciasto ze śliwkami
Przepis dodany przez użytkownika trini6

lekkie ciasto ze śliwkami

Ilość porcji: 1-2
Stopień trudności: bardzo łatwe

Potrzebne składniki:
- śliwki - 400 g
- mąka - 150 g
- masło - 60 g
- jajka - 4 szt.
- skórka otarta z cytryny - 1 łyżeczka(i)

Etapy przyrządzania:

1. Śliwki przekroić na pół, usunąć pestki. Żółtka utrzeć z cukrem i skórką cytrynową. Z
białek ubić sztywną pianę. Dodać dwie łyżki piany do masy z żółtek i ostrożnie
wymieszać z mąką i stopionym masłem, a następnie z resztą piany. Formę natłuścić,
wylać ciasto i pieć 15 min w temperaturze 180 C. Otworzyć piekarnik, wysunąć formę i
ułożyć na wierzchu śliwki. Piec ok 30 min
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