jaja po szkocku

Przepis dodany przez uzytkownika karoolla1987

pyszne jajeczka

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- mielone mieso wieprzowo-wotowego - 0,5 kg
- jaja na twardo - 8 szt.

- jaja surowe - 2 szt.

- maka -

- butka tarta -

- olej do smazenia -

- sOl -

- pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1. Mieso przyprawi¢ solg i pieprzem, wyrobic¢ i podzieli¢ na 8 czesci. Obrane jaja oblepié
miesem, obsypac¢ maka, obtoczyCc w roztrzepanych jajach i w buice tartej. Smazyé w
gtebokim oleju 6-10 minut.

Gorace jaja (cate lub przekrojone na pot) podawal z pieczywem, musztardg lub
keczapem.
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