Chrupiacy sernik...

Przepis dodany przez uzytkownika Kotek_kfopotek

ze stonecznikiem i wisniami...

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- herbatniki - 35 dag

- miekkie masto - 15 dag

- twardg - 1 kg

- jajko - 5 szt.

- stodka $mietana - 400 ml

- cukier - 1 i 2/3 szkl.

- budyn waniliowy - 2 op.

- wisnie bez pestek - 40 dag
- tuskany stonecznik - 25 dag

Etapy przyrzadzania:

1.

2.

Spod: Herbatniki
bardzo drobno kruszymy, dodajemy 15 dag miekkiego masto i zagniatamy. Wyktadamy
rownomiernie na forme od ciasta.

Nadzienie:

Ser tgqczymy z zo6ltkami, 1 szkl. cukru, 200 ml Smietany i budyniem w proszku.

Biatka ubijamy na sztywno i taczymy delikatnie z masg serowq. Na koncu dodajemy
wisnie.

Wierzch:

Reszte masta (10dag) roztapiamy, dodajemy reszte cukru (2/3 szkl.) i delikatnie
podgrzewamy, tak zeby cukier nie za mocno zbrgzowiat. Nastepnie dodajemy 200ml
smietany i to wszystko gotujemy. Na koncu dodajemy stonecznik i to wszystko

mieszamy. Odstawiamy do ostygniecia. Jak ostygnie delikatnie naktadamy tyzka na
mase serowaq.

Pieczemy okoto godziny w 170 °C w prostokatnej blaszce okoto godziny.

Smacznego!
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