Piernik holenderski

Przepis dodany przez uzytkownika Afrodytka85

Piernik, ktory zawsze sie udaje

Ilos¢ porcji: wiecej niz 6

Stopien trudnosci: bardzo tatwe
Potrzebne sktadniki:

- czekolada deserowa - 100 g

- miéd - 200 g

- jajka - 2

- cukier - 125 g

- gozdziki, cynamon, kardamon -
-maka - 250 g

- proszek do pieczenia - 2 tyzeczka(i)
- posiekane migdaty - 100 g

- posiekane orzechy laskowe - 100 g
- rodzynki -

widrki czekoladowe -

czekolada na polewe -

Etapy przyrzadzania:

1. Zetrze¢ czekolade. Make wymieszac z proszkiem do pieczenia i czekolada.

2. Midd, jajka, cukier i przyprawy - zmiksowac

3. Make z proszkiem i czekoladg potaczy¢ ze zmiksowang masa (mikserem). Dodacd
orzechy, migdaty, rodzynki i wymieszac tyzka.

Piec w temp. 175 st. C godzine.
Po upieczeniu pola¢ gére ptynng czekoladg i posypaé widrkami czekoladowymi.
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